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BARBOTEU
RESTAURATION

Menu du 1 au 7 decembre 2025

Lundi

Rillettes de thon, pain de

O

vecﬁ"v

=

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Chou fleur sauce cocktail

Entrée i Potage maison et crodtons | Betteraves BIO vinaigrette Céleri rémoulade
Déclinaison . =5
) Blanc.s d.e poireaux
végétarien vinaigrette
e Sauté de poulet sauce ™ ] Sl - Fondant devcolailleala > s :
Plat principal s @ dijonnaise Chili sin Carne Jambonneau au jus @ Normande Nuggets de poisson, citron
Déclinaison = =
s/pore, s/viande, Samossas aux légumes Steak végétal au jus Lentilles a la Normande Nuggets de blé
végétarien
Accompagnement Purée de carottes Riz créole Pommes Dauphine Pates BIO, fromage ‘f% Haricots verts persillés
Créme dessert chocolat o
4 réme dessert chocola 5 ;s 2 5 e . e
Fromage / Laitage Yl, BIO 7 Y"mz* Mimolette a la coupe ~ Chanteneige BIO 13 .~ Yaourt aux fruits 3\”‘\ Yaourt nature
: S : : g | Cocktail de fruits au siro
Dessert Palmiers feuilletés B Fruit de saison BIO C’f’;ﬁ léger P Donut B Fruit de saison BIO “"—“
Déclinaison
s/pore, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
#2 vi Bovine F i @ Produit en Occitani S T Agri iologi w2 '::'
\_.g;.z/ iande Bovine Frangaise cl roauit en Occitanie = Fait maison mAgrlculture Biologique ance Lait collecté et transformé en France France Agrimer

\ ;u:,/- Viande Francaise ou UE

« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».
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BARBOTEU
RESTAURATION

Menu du 8 au 14 décembre 2025

&

Entrée Saucisson a l'ail Samossas aux légumes Salade parmentiére Potage maison ef croiitons Salade verte
<~ H
Déclinaison
s/pore, s/viande, CEufs durs
végétarien
Lo Dl t;’.—i'ou."ade de veau farcie | .. g o
Plat principal d'agneau aux raisins Tortilla a8 stk Fnes harbos M Saucisse braisée Civet de seiches au Banyuls
secs
5 Assortiment de légumes ;
Eedliowa ; 7 g Galette boulgour pois A o i ‘ =
s/porc, s/viande, et pois chiche facon — , Saucisse végétale braisée Croq veggie
végétarien tajine chiches
Accompagnement Semoule Courgettes sauce piperade |Mrsseline de brocolis BIO Mijoté de flageolets Riz pilaf
4 Biiche de chévre a la o . - e o . GRe o
Fromage / Laitage 2 z coupe Y Saint Nectaire AOP @ V..~ Vache picon Yoot Yaourt nature Crépe
Dessert i Fruit de saison BIO "é;‘j‘ Purée pomme banane BIO Madeleine coquille FS Fruit de saison BIO ’?&
i ak
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
2 i i i G Produit en Occit it mai T Agri iologi w2
\:.;_n/ Viande Bovine Frangaise  [ielg roduit en Occitanie = Fait maison mAgnculture Biologique st Lait collecté et transformé en France

/

jemg

- Viande Frangaise ou UE

« Pour consulter les allergenes,

scannez notre QR CODE ».




fGBY\ Menu du 15 au 21 décembre 2025 3t

BARBOTEU
RESTAURATION

’f/ \'w
Nvece®
_ Mardi Mercredi Repas de Noél Jeudi Repas Noél Vendredi
Entrée Salade coleslaw Potage maison et crodtons Paté en crolite Mousse de canard CEuf dur sauce cocktail

Déclinaison
s/pore, s/viande, Feuilleté au fromage Mousse de noél

végétarien

i Terrine de poisson a la = : =
.. Steak végétal sauce “H . e d p @14 Fondant de volaille aux .
Plat principal = Saucisse canelle maison sauce ~H .. 5 . Croque Monsieur
Catalane 2 épices de Noél o |
beurre blanc

Déclinaison =
s/pore, s/viande, Omelette Croq veggie Escalope végétale panée Pain fromager

végétarien

S|= =
Accompagnement Blé au beurre Aux lentilles i Pates BIO, fromage Pommes Dauphine Salade verte
Fromage / Laitage |\... Yaourt aromatisé 1“’ Gouda a la coupe = | Biche du Pilat a la coupe Chaource AOP a la coupe,. | . Vache quirit BIO
Cookie BIO aux pépites : ; #& | Etoile fondante aux fruits - “ o N o -
Dessert i Fq Fruit de saison BIO ) Biche de noél Y LiI€geois a la vanille
i de chocolat g . rouges

Déclinaison
s/pore, s/viande,

végétarien

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

b : : A . . : . : : £ ]
r:;::_;/ Viande Bovine Frangaise ﬁ“' Produit en Occitanie ~. Fait maison mAgnculture Biologique ﬁ;{ Lait collecté et transformé en France &J France Agrimer

N g : )
\ ru;/- Viande Frangaise ou UE

« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».




(GUY) Menu du 22 au 28 décembre 2025 .: -

BARBOTEU
RESTAURATION

_ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée Taboulée = >l Créme de foie Potage maison et cro&ton? Pates BIO légumiéres B
Déclinaison =~
s/pore, s/iviande, Salade d‘artichauts
veégetarien
L Fondant de volaille sauce =
Plat principal Crousti fromage Jambon blanc supérieur @ créme Cervelas campagnard
Déclinaison E 5 =
s/pore, s/viande, Seak vegeta! sauce Lentilles a la créeme 25 decembre Nuggets de blé
végétarien Bordelaise
Accompagnement | Caroites aux aromates | [ Pates BIO t;“\,_ Riz pilaf = Pt'ﬁ?e de butternut BIO roétie
Fromage / Laitage | Camembert a la coupe Fromage rapé .« ~ Saint Paulin BIO 1& Cantafrais

1oit )

Compote de pommes =

ait ¥

Dessert s BIO Poire au sirop léger = Y Ptit fourré fraise Entremet chocolat
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végetarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
N\ : : o ait 1)
r;_i/ Viande Bovine Francaise ‘54“' Produit en Occitanie - Fait maison mAgnculture Biologique i; Lait collecté et transformé en France J,J France Agrimer

f:/- Viande Frangaise ou UE . -ﬁ: o
« Pour consulter les allergenes,
.‘ ‘“u scannez notre QR CODE ».




